
Estimation du gaspillage 20%
Attention, évaluation sur 1 semaine de pesée

Carte identité (satellite)
Convives 70 à 80
Repas quotidiens midi service à table / 5 jours
Coût du repas 3,21 € HT
Gestion communale
Menus par saison pour 5 semaines
Liaison chaude, prestataire privé (groupement commande)
Salle polyvalente communale

sensibilisations, pesée en 2016
Bio-Local identifié sur fiche menu du prestataire

Conditions de  réduction du gaspillage alimentaire
Facteurs de réussite Facteurs de risques
Mobilisation de toute l’équipe de service Peu de prise sur la modification des quantités livrées
Volonté forte de réduire le gaspillage Respect des grammages du GEMRCN
L’équipe est suivie par ses élus Salle très sonore
Activités périscolaires associées Température de la salle de restauration
Implication de la Codecom

Sensibilisation équipes et convives
Mise en place de 2 pesées d’une semaine en avril et novembre 2017
Pesée conjointe avec les périscolaires du groupement de commande
(même menu, même période) Photo non touché

Engagement dans l’action avec les élèves tout de suite
Participation de tous les personnels à 1 journée de formation

Plan d’actions
Entrées dans des plats + service par les enfants
Tous les enfants se servent eux même
Mettre en place un composteur
Animations en périscolaire sur le GA
Remplacer serviettes papier par tissu

fait en cours à faire 

Bilan action – 19 mars 2018

Périscolaire Pulligny

Actions antérieures  :

Participation de tout le personnel à la formation « sensibilisation convives »


